
Gluten Free
Course Menu

S T A R T E R

L em o n  V i n a i g r e t t e ,  C a v i a r ,  B u r r a t a
C h e e s e ,  R oma i n e  L e t t u c e ,  T oma t o

레 몬  비 네 그 레 트 ,  캐 비 어 ,  

부 라 타  치 즈 ,  로 메 인  상 추 ,  토 마 토

D E S S E R T

Se a s o n a l  F r u i t s
계 절  과 일

M A I N

Je j u  Hanw o o  S t e a k  S i r l o i n  ( 1 5 0 g ) ,  S e a s o n a l  V e g e t a b l e ,
M a l d o n  Sa l t

구 운  야 채 와  한 우  등 심  ( 1 5 0 g ) ,  말 돈  소 금

1 S T

1 2 0 , 0 0 0  W O N

2 N D

Ba s i l  P e s t o  Pa s t a
바 질  페 스 토  파 스 타

R o a s t e d  S e a s o n a l  F i s h  w i t h  L em o n  Bu t t e r  S a u c e
계 절  생 선  구 이 ,  레 몬  버 터  소 스



Vegetarian 
Dinner Course Menu

S T A R T E R

e j u  V e g e t a b l e  V i n a i g r e t t e ,  B a l s am i c
C a v i a r ,  B u r r a t a  C h e e s e ,  L e t t u c e ,

T oma t o ,  J e j u  T a n g e r i n e
제 주  채 소  비 네 그 레 트 ,  발 사 믹  캐 비 어 ,  부 라

타  치 즈 ,  상 추 ,  토 마 토 ,  제 주  감 귤

D E S S E R T

Da r k  C h o c o l a t e  M o u s s e  &  I c e  C r e am
다 크  초 콜 릿  무 스  &  아 이 스 크 림

M A I N

S o y  Me a t  S t e a k  1 0 0G ,  S e a s o n a l  V e g e t a b l e ,  T r u f f l e
G a l b i  S a u c e ,  P l a i n  R i c e

콩 고 기  스 테 이 크 ,  계 절  야 채  구 이 ,  트 러 플  갈 비  소 스 ,  흰 밥

1 S T

1 2 0 , 0 0 0  W O N

2 N D

Ba s i l  P e s t o  Pa s t a
바 질  페 스 토  파 스 타

T r i o  o f  K o r e a n  Pa n c a k e s ,  S e a s o n e d  C h i v e  S a l a d ,
S o y  D i p p i n g  Sa u c e

모 둠 전  3 종 ,  영 양  부 추  무 침 ,  전  간 장



Halal Course Menu

S T A R T E R

Je j u  V e g e t a b l e  V i n a i g r e t t e ,  C a v i a r ,
B u r r a t a  C h e e s e ,  R oma i n e  L e t t u c e ,

T oma t o
제 주  채 소  비 네 그 레 트 ,  캐 비 어 ,  부 라 타  치 즈 ,

로 메 인  상 추 ,  토 마 토

D E S S E R T

Da r k  C h o c o l a t e  M o u s s e  &  I c e  C r e am
다 크  초 콜 릿  무 스  &  아 이 스 크 림

M A I N

Lamb C h o p  S t e a k ,  S e a s o n a l  V e g e t a b l e ,  M i n t  S a u c e
양 갈 비  스 테 이 크 ,  계 절  야 채  구 이 ,  민 트  소 스

1 S T

1 2 0 , 0 0 0  W O N

2 N D

Ba s i l  P e s t o  Pa s t a
바 질  페 스 토  파 스 타

R o a s t e d  S e a s o n a l  F i s h  w i t h  L em o n  Bu t t e r  S a u c e
계 절  생 선  구 이 ,  레 몬  버 터  소 스


	Gluten Free Course Menu
	120,000 WON
	STARTER
	Lemon Vinaigrette, Caviar, Burrata Cheese, Romaine Lettuce, Tomato 레몬 비네그레트, 캐비어,  부라타 치즈, 로메인 상추, 토마토

	1ST
	Roasted Seasonal Fish with Lemon Butter Sauce 계절 생선 구이, 레몬 버터 소스

	2ND
	Basil Pesto Pasta 바질 페스토 파스타

	MAIN
	DESSERT
	Seasonal Fruits 계절 과일


	Vegetarian  Dinner Course Menu
	120,000 WON
	STARTER
	eju Vegetable Vinaigrette, Balsamic Caviar, Burrata Cheese, Lettuce, Tomato, Jeju Tangerine 제주 채소 비네그레트, 발사믹 캐비어, 부라타 치즈, 상추, 토마토, 제주 감귤

	1ST
	Trio of Korean Pancakes, Seasoned Chive Salad, Soy Dipping Sauce 모둠전 3종, 영양 부추 무침, 전 간장

	2ND
	Basil Pesto Pasta 바질 페스토 파스타

	MAIN
	DESSERT
	Dark Chocolate Mousse & Ice Cream 다크 초콜릿 무스 & 아이스크림


	Halal Course Menu
	120,000 WON
	STARTER
	Jeju Vegetable Vinaigrette, Caviar, Burrata Cheese, Romaine Lettuce, Tomato 제주 채소 비네그레트, 캐비어, 부라타 치즈, 로메인 상추, 토마토

	1ST
	Roasted Seasonal Fish with Lemon Butter Sauce 계절 생선 구이, 레몬 버터 소스

	2ND
	Basil Pesto Pasta 바질 페스토 파스타

	MAIN
	DESSERT
	Dark Chocolate Mousse & Ice Cream 다크 초콜릿 무스 & 아이스크림



